Scheda tecnica del prodotto

Monoextra Lemon

Sgrassante concentrato per sporchi pesanti

CARATTERISTICHE

Monocomponente concentrato che eguaglia nella rese i migliori
Bicomponenti. Studiato appositamente per la rimozione di grasso
unto e olii da pavimenti e superfici lavabili nell'ambito delle procedure
Haccp- Adatto per le industrie alimentari ,officine, palestre, salumifici
impianti di macellazione, caseifici.

Ottimo per la pulizia di teloni,container,e mezzi pesanti

AVVERTENZE

Trattandosi di un prodotto alcalino evitare I'uso su superfici di
alluminio e sue leghe.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.

In caso di contatto con gli occhi sciacquare con acqua

In caso di ingestione non provocare vomito ,tenere il soggetto a
riposo e richiedere | ‘intervento medico

IDONIETA LEGISLATIVE

Ingredienti conformi al Regolamento CE N.648/2004: Inferiore a 5%
tensioattivi cationici,, idrossito di sodio.

Scheda dati di sicurezza disponibile su richiesta per gli utilizzatori
professionali. Etichettatura di pericolo ai sensi delle direttive 67/548/CEE e
1999/45/CE e successive modifiche ed adeguamenti.

COLORE

ODORE

PESO SPECIFICO
INFIAMMABILITA'
PH
BIODEGRADABILITA'

CONSIGLI OPERATIVI

Indossare opportuni guanti durante la fase di lavorazione
Proteggere gli occhi con apposita mascherina

ISTRUZIONI D’ USO

Nebulizzare la soluzione su superfici fredde, quindi risciacquare
Abbondantemente

Diluizione 1: 50/60 per un prelavaggio

Diluizione 1: 25/40 per la normale detersione

Diluizione 1:100 per la mutenzione

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

S 25 evitare il contatto con gli occhi. - S 26 in caso di contatto con
gli occhi, lavare immediatamente e abbondantemente con acqua e consultare

un medico. - S 37 usare guanti adatti. - S 60 questo materiale e il suo

contenitore devono essere smaltiti come rifiuti pericolosi S2 conservare
fuori dalla portata dei bambini

Arancio
Lemon
1.15+1,17 a 20°
Nessuna
Fortemente alcalino
Superiore al 90%

MONOEXTRA LEMON €' un prodotto formulato in esclusiva con particolari caratteristiche tecniche richieste

Prodotto da EURODET azienda certificata Iso 9001: 2000

[ DONIETA PROCEDURE HACCP
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